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TECHNICKA ZPRAVA
1. Uvod

Pfedmétem této casti dokumentace je zpracovani technologické koncepce kavarny a baru, tj. zakreslit dispozici provoznich
mistnosti a jejich vybaveni s ohledem na provozni, hygienické a bezpecnostni predpisy. Navrhované dispozicni feseni vydeje
je vysledkem zapracovani podminek provozu stanovenych nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004.

Podkladem pro zpracovani byly pozadavky investora (uzivatele).
Provozovna je ve stavajicim objektu Ceského Rozhlasu, Vinohradska 12.
Prostor bude slouzit jako kavarna a bar

2.  Charakteristika provozu
Jedna se o pfipravu a vydej teplych a studenych napoju, véetné alkoholickych a podavani dovazenych dezertd.

Provoz bude dvousménny v rezimu kratky/dlouhy tyden. 6:00 — 0:00.

Myti bilého nadobi je soucasti baru a je provozné oddéleno.

Myti provozniho nadobi je soucasti baru a je provozné oddéleno.

Satna zaméstnancl je v mistnosti 080.

Toaleta pro zaméstnance je v mistnosti 079.

Uklidova mistnost je oznacena jako ,,UKLID“.

Tepld vodu v dostatecném mnozstvi je pro celou provozovnu zajisténa.

PFisun vzduchu je zajiStén prostfednictvim centralni vzduchotechniky, ktera doddava teply, nebo studeny vzduch dle
potieby.

e  Stravovaci ¢ast nebude pouzivat ubrusy.

3.  Popis technologie vyroby

Prijem zdsob

Zasobovani probiha pres predni vchod. Zasoby jsou rozdéleny dle druhovosti a transportovany do skladu, do pfislusnych
vitrin, nebo do Uloznych prostor na baru. Vse je délelno na zakladé pravidel povoleného sousedstvi. V provozu se nebude
zpracovavat maso ani zelenina, nepocita se proto s ptipravnami.

Myti provozniho nddobi
Myti provozniho nadobi bude provadéno na baru v oddéleném drezu a s oddélenym odkapdvacem.

Myti bilého nddobi
Myti bilého nadobi bude provadéno na baru v mycce nadobi a oddéleném drezu.

Odpadkové hospoddrstvi

Odpadky jsou ukladany béhem provozu v nadobach na odpadky s dostatec¢nou kapacitou a igelitovou vlozkou a po skonceni
pracovni doby jsou odnaseny do odpadkovych nadob spolecnych pro cely objekt. Neni nutné pouziti samostatné popelnice na
bioodpad.

4. Doprava a manipulace s materialem
Predpoklada se manipulace se zasobami v prepravkach a krabicich, bud ru¢né, nebo na manipulacnich vozicich.

5. Pozadavky na energie

ENERGETICKA BILANCE (kW) 230V 380V PLYN
10 13
Soucinnost 8 10,4 48
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6. Pfehled zaméstnanci

Provoz vydeje bude dvousménny (kratky/dlouhy tyden) a pocita se s brigddni vypomoci.

Bar a kavarna 2 osoby
Pocet smén 2
Celkem osob v provozu 4

7. Udriba

Obsluzny personal musi byt poucen a zaskolen na vsech typech technologického zafizeni a to jak z hlediska vlastni
technologie, tak i z hlediska bezpecénosti. Pro zajisténi udrzby a Cistoty kuchyriskych provozll je nutno pouZit béznych
uklidovych zafizeni a pomicek (Uklidové nadoby, Cistici stroje) nikoli Cisténi pomoci stfikajici vody z hadice. PoZaduje se
provedeni el. instalace zdsuvek a vypinacli pro podminky cisténi do vyse obkladu v provedeni do vihka.

8. Hygiena pracovniho prostfedi a sanitace

Nedilnou soucasti zafizeni provozu je systém zavedeni a sledovani kritickych bod( - HACCP, ktery zahrnuje soubor opatreni,
zajistujici technologické a hospodafské podminky pro uskuteéfiovani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych
pozadavkd, vyplyvajicich z pfislusnych zakonl a wvyhlasek a hygienickych poZadavkd na pracovni prostfedi vydanych
Ministerstvem zdravotnictvi CR a Evropskymi institucemi.

Pro uklid odbytovych prostor je provozovna vybavena vylevkou, ktera je umisténa v uklidové mistnosti 1.13.
9. Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpeénostnich predpisd. Prostor kolem technologickych zafizeni je
dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpec¢nostnim, provoznim, montaznim a udrzbovym narokim.

Pfi manipulaci s horkymi nadobami ap. je nutno pouZivat pfedepsané ochranné pomdcky. V provozu je nutno
bezpodminecné dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni, vydané vyrobcem.

Veskeré osoby, pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsany platny zdravotni prikaz. Provoz stravovaci ¢asti nema
negativni vliv na Zivotni prostredi.

Veskery personal je poucen o bezpecnosti prace dle platného zakona.

Veskerou technologii Ize zahrnout pod obecnou revizi elektrickych, respektive plynovych rozvodu, nebo lze vypracovat
samostatne, v zavislosti na rozhodnuti investora.

10. Pracovni prostiedi

Navrh prostredi vychazi z technologického provozu vydejny a z pouZiti nového technologického vybaveni.

V rdmci stavebniho feeni a Uprav musi byt v jednotlivych provoznich prostorech dle €SN a hygienickych piedpisti zajisténa
vyména vzduchu, odsavani par a zplodin, osvétleni, vytapéni, pfipadné dochlazovani jednotlivych prostord. V jednotlivych
provozech musi byt dle pfislusnych norem zajisténa u jednotlivych strojl a zafizeni ochrana pred nebezpecnym dotykem el.
proudu. Rovné? jednotlivé rozvody a instalace musi byt vidy provedeny dle prostfedi a pFislusné CSN. Vegkeré stroje a
zafizeni pfipojené na dopad musi byt provedeny vZdy pies sifonovy uzavér.

Uklid stén, vé. sanitace bude provadén dle provozniho, event. sanitaéniho fadu s pouzitim stfikajici vody z hadice. P¥i idrzbé,
event. sanitaci nesmi byt sttikajici vodou zasazena el. zafizeni nebo zasuvky.
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11. Zavér
Technologické resSeni gastronomického provozu byly projednany s investorem se zastupcem pfislusné hygienické stanice a

jednotlivé pfipominky byly zapracovany do projektu.

Vypracoval: Vladan Dvorsky
V Praze dne: 2.12.2017
Mob.:+420 720 076 026
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